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Señor(a): 
COMITÉ DE TRANSPARENCIA Y VIGILANCIA CIUDADANA - JUNIN 
AV. HUANCAVELICA 151,JUNIN-HUANCAYO-HUANCAYO  
 
 
Asunto                      : Informo atención de la alerta N° 365-2021-CTVC/JUN. 
 
Referencia      : INFORME N° D000721-2021-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-DGV (27DIC2021) 
  
  
De mi mayor consideración: 
 
Es grato dirigirme a usted, para saludarla cordialmente y a la vez remitirle el informe de la referencia con la 
respuesta a la alerta N° 365-2021-CTVC/JUN emitida por su representada. 
 
Sin otro en particular, valga la oportunidad para renovarle las muestras de mi especial consideración y 
estima personal. 
 
 
 
 
 
 
 
 
Atentamente, 
 

Documento firmado digitalmente 

 
SILVIA DEL PILAR SALAS ALVARADO 

UNIDAD TERRITORIAL JUNIN 
 
  

 

  

 

 

 
cc.: 

 

OFICIO N°   D000765-2021-MIDIS/PNAEQW-UTJUN

Huancayo, 27 de Diciembre del 2021

Firmado digitalmente por SALAS
ALVARADO Silvia Del Pilar FAU
20550154065 soft
Cargo: Jefe De Unidad Territorial
Junin
Motivo: Soy el autor del documento
Fecha: 27.12.2021 16:29:01 -05:00
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Para :  SILVIA DEL PILAR SALAS ALVARADO 

UNIDAD TERRITORIAL JUNIN 
   
Asunto  :

  
Referencia  :   a) OFICIO N° 156-2021-CTVC/JUNÍN 
                                            b) INFORME N° D000055-2021-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-GMC 
 
 
Fecha Elaboración: Huancayo, 09 de diciembre de 2021  
 

 
Tengo el agrado de dirigirme a Ud., para saludarla cordialmente y a su vez informarle respecto a la Alerta 
emitida por el Comité de Transparencia y Vigilancia Ciudadana sobre el caso N° 365-2021-CTVC/JUN 
suscitada en la I.E. N° 30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA del distrito de QUILCAS de la provincia de 
HUANCAYO.  
 
I. Antecedentes  

 
1.1 Con fecha 07/12/2021 a través de correo electrónico se recepciona el Oficio N° 156-2021-

CTVC/JUNÍN en la que se adjunta la Alerta 365-2021-CTVC/JUN que proviene de la vigilancia 
realizada a la Gestión del Servicio Alimentario de la I.E. N° 30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA 
del distrito de QUILCAS de la provincia de HUANCAYO con fecha 24/11/21. 
 

1.2 Con fecha 19/10/2021, se efectuó la Liberación de Alimentos en el establecimiento del Proveedor 
EDUARDO MACOTT CASTRO YANGALI, para la atención del servicio alimentario del ítem San 
Agustín para el periodo de atención 08/11/2021 al 17/12/2021. 

 
1.3 Con fecha 05/11/2021, la suscrita emite INFORME N° D000055-2021-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-GMC, 

donde se detalla el resultado de la supervisión y liberación de productos séptima entrega – Proveedor 
Castro Yangali Eduardo Macott. 
 

II. Base Normativa  
 

2.1.  Protocolo para la Veeduría y Atención de Alertas en el Proceso de Compras y la Prestación del Servicio 
Alimentario del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma”, con código de documento 
PRT-049-PNAEQW-USME, Versión 2. 

 
2.2.  Procedimiento para la Actualización del Listado y Agrupamiento de Instituciones Educativas Públicas 

en Ítems y Establecer el Periodo de Atención por Entrega de Alimentos para la Prestación del Servicio 
Alimentario del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma” con código de documento 
normativo PRO-030-PNAEQW-UOP – Versión N° 02. 

 

Informar respecto a la atención de la alerta caso N° 365-2021-CTVC/JUN 
suscitada en la I.E. N° 30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA del distrito de 
QUILCAS de la provincia de HUANCAYO departamento de JUNIN. 

INFORME N°   D000060-2021-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-GMC

Huancayo, 09 de Diciembre del 2021

Firmado digitalmente por MILLAN
CONTRERAS Gisella Ninoska FAU
20550154065 soft
Motivo: Soy el autor del documento
Fecha: 09.12.2021 08:41:06 -05:00
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2.3. Protocolo para la Conformación o Actualización de los Comités de Alimentación Escolar de las 
Instituciones Educativas del Ámbito de Intervención del Programa Nacional de Alimentación Escolar 
Qali Warma”, con código de documento normativo PRT-017-PNAEQW-UOP - Versión N° 7. 

 
2.4. Resolución Viceministerial N° 083-2019-MINEDU que aprueba la Norma Técnica denominada Norma 

para la Cogestión del Servicio Alimentario implementado con el PNAEQW en las instituciones 
educativas y programas no escolarizados públicos de educación básica. 

2.5.  Protocolo para la prestación del servicio alimentario por los actores vinculados a las instituciones 
educativas públicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma 
aprobado con Resolución de Dirección Ejecutiva N° D000145-2021-MIDIS/PNAEQW-DE. 

 
2.6.   Protocolo para la supervisión y liberación de alimentos en los establecimientos de los proveedores 

del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma, aprobado con Resolución de Dirección 
Ejecutiva N° D000395-2021-MIDIS/PNAEQW-DE. 

 
2.7. Bases Integradas del Proceso de Compras Electrónico 2021, Modalidad Productos, Anexos y 

Formatos, para la Prestación del Servicio Alimentario del 2021 del PNAEQW, las mismas que son 
aplicables para la Primera y Segunda Convocatoria 2021, aprobado con Resolución de Dirección 
Ejecutiva N° D000391-2021-MIDIS/PNAEQW-DE. 

 
2.8   Especificaciones Técnicas de Alimentos que forman parte de la prestación del servicio alimentario 

2021 del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma, aprobado con Resolución de 
Dirección Ejecutiva N° D000288-2021-MIDIS/PNAEQW-DE. 

 
III. Objeto 

 
        El presente informe tiene por objeto informar los procedimientos efectuados en relación a la 

observación alcanzada por el Comité de Transparencia y Vigilancia Ciudadana producto de la 
vigilancia a la Gestión del Servicio Alimentario de la I.E N° 30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA 
del distrito de QUILCAS de la provincia de HUANCAYO de fecha 24/11/2021. 

 
IV. Análisis 

 
4.1. Con fecha 04/10/2021, el proveedor Castro Yangali Eduardo Macott presenta por medio del SIGDEL: 

Carta N° D0095-2021/08795 (ítem San Agustín) donde se encuentra adjunto el expediente de 
liberación con documentación obligatoria de acuerdo al numeral 4 de la Especificación técnica de 
código: POA-PV2021 y de las bases Integradas del Proceso de Compras Electrónico 2021, los 
documentos con respecto al producto Conserva de Pescado en Aceite Vegetal fueron: 

  
Tabla N° 01 Documentos de Requisitos Obligatorios del Producto Conserva de Pescado en Aceite 

Vegetal 

DESCRIPCIÓN 
REGISTRO DE LA 

INFORMACIÓN 
VERIFICACIÓN 

Protocolo Técnico Habilitación o 
Registro de Planta de Procesamiento 
Industrial. 
Vigencia del Protocolo Técnico 
Habilitación o Registro de Planta de 
Procesamiento Industrial. 

PTH-067-16-
SANIPES 

Conforme 

Protocolo Técnico para Registro 
Sanitario de Productos Pesqueros y 
Acuícola y sus Aditivos Alimentarios 
(Conservas – Nacional) 

PTRS-339-19-
SANIPES 

Conforme 

Certificado Sanitario* 01087-2021 Conforme 
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Certificado ISO 22000:2018 
Emitido por LMS Certification Limited 

PE84245D Conforme 

Factura Electrónica (Emitida por 
Procesadora de Alimentos del Centro 
Sociedad Anónima Cerrada) 

E001-1091 Conforme 

Guía de Remisión – Remitente (Emitida 
por Procesadora de Alimentos del 
Centro Sociedad Anónima Cerrada) 

001- N°002200 Conforme 

Cliché - Conforme 

Carta de Distribuidor Autorizado N° 010 Conforme 

* Documento emitido por el organismo nacional de sanidad pesquera SANIPES, en el cual incluye la 

Conformidad respecto a las características organolépticas, físico químicas, microbiológicas (prueba 
de esterilidad comercial) y requisitos de envase, certificando que: EL PRODUCTO ES APTO PARA 
EL CONSUMO HUMANO 

 
4.2. Con fecha 14/10/2021, se dio inició con las actividades de supervisión y liberación de alimentos en el 

establecimiento del proveedor CASTRO YANGALI EDUARDO MACOTT, ubicado en la Av. Las 
Américas N° 2113, distrito de Pilcomayo y provincia de Huancayo. 

 
4.2.1. Se efectuó con la verificación de causales de suspensión donde no se identificó ninguna causal 

de suspensión prosiguiendo a efectuar la revisión de documentos concernientes al 
establecimiento. 

4.2.2. Se realizó la verificación de condiciones higiénico sanitarias, obteniendo un calificativo 
SATISFACTORIO encontrándose habilitado para la continuación de evaluación de los 
productos a liberar, prosiguiendo a efectuar la verificación de existencias de la totalidad de los 
alimentos a entregar a las instituciones educativas. 

 
4.3. Con fecha 18/10/2021 se efectuó el muestreo y evaluación organoléptica del producto Conserva de 

Pescado en Aceite Vegetal (Filete de Caballa en Aceite Vegetal). 
 

Tabla N° 02 Datos del Producto Conserva de Pescado en Aceite Vegetal 

DESCRIPCIÓN REGISTRO DE INFORMACIÓN 

Fabricante Inversiones Generales del Mar S.A.C. 

Marca TORMENTA DEL MAR 

Presentación unitaria 0.170 g 

N° de Lote IGMFCA2FP:19.11.2020FV:19.11.2024 

N° de Registro Sanitario RSPNIGSACN0419SANIPES 

Fecha de Producción 19/11/2020 

Fecha de Vencimiento 19/11/2024 

Cantidad a Liberar o Evaluar (unidades) 34677 

Cantidad a Entregar (unidades) 34656 (5849 ítem Chilca y 28807 ítem San Agustín) 

 
  Se procedió a efectuar la evaluación del alimento de acuerdo al instructivo de muestreo del Protocolo 

para la supervisión y liberación de alimentos en los establecimientos de los proveedores del Programa 
Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma y a las Especificaciones Técnicas de Alimentos: 
 

a)   De la verificación de existencias se registró 722 cajas (cada caja contiene 48 unidades) y 21      
unidades; se prosiguió a efectuar la extracción de 40 cajas de las diversas rumas (empleando 
líneas imaginarias Z o X o V de las 4 caras de las diversas rumas). 

b)  Una vez seleccionada las 40 cajas se aplicó la extracción de 5 unidades de cada caja, 
completando las 200 unidades requeridas para la evaluación de las características 
externas; siendo identificadas mediante numeración del 1 al 200. 
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Tabla N° 03 Evaluación de Aspectos Externo 

DESCRIPCIÓN EVALUACIÓN 

Material del Envase 

CONFORME 

Integridad del Envase 

Higiene del Envase 

Integridad del Empaque 

Higiene del Empaque 

Rotulado/ Etiquetado 

Condiciones de Almacenamiento 

 
c) Procediendo a tomar las muestras representativas de acuerdo al Plan de Muestreo (Nivel 

Inspección I) de la NTP 700.002-2012, cantidad a evaluar en unidades 34677, según el Plan 
de Muestreo se tomó 21 unidades de muestra representativa. 

 
 
d) Finalmente se prosiguió a efectuar la evaluación física organoléptica, contrastando con los 

requisitos de las Especificaciones Técnicas del Producto Conserva de Pescado en Aceite 
Vegetal de código POA-PV-2021, el cual se efectuó directamente en el aplicativo móvil “QW 
ESTABLECIMIENTOS”. 

 
Tabla N° 04 Evaluación Física Organoléptica 

TIPO DE 
CARACTERISTICA 

REQUISITO ESPECIFICACION EVALUACIÓN 

Organoléptica Olor 

Característico del producto envasado, 
sin indicios de descomposición, olores 
objetables, persistentes e 
inconfundibles que sean signo de 
descomposición o rancidez. 

Conforme 

Organoléptica Sabor 

Característico del producto envasado 
sin sabores objetables persistentes e 
inconfundibles que sean signo de 
descomposición o rancidez. 

 

Organoléptica Textura 
Característico del producto y la especie 
que la compone. Conforme 

Organoléptica Contenido 
Exento de vísceras, cabeza y cola, 
materias extrañas (parásitos u otros no 
propios del pescado). 

Conforme 

Organoléptica 
Líquido de 
Gobierno 

Que cubra de manera homogénea el 
producto, libre de parásitos u otras 
materias extrañas. 

Conforme 

Física 

Aspecto Interno 
del Envase 

Corrosión Interna del Envase Envases no 
presentaron 
anomalías  

Presencia anormal de soldadura en 
costura lateral 

Pérdida y desprendimiento de barniz  
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4.4. En el INFORME N° D000055-2021-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-GMC (05/11/2021) se detalla las 

actividades que fueron realizadas durante la Liberación de productos correspondiente a la séptima 
entrega (Periodo de Atención 08/11/2021 al 17/12/2021) en cumplimiento al Protocolo para la 
supervisión y liberación de alimentos en los establecimientos de los proveedores del Programa 
Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma, con la finalidad de evitar  alertas; con respecto a lo 
descrito en el  Oficio N° 156-2021-CTVC/JUNÍN - Alerta N° 365-2021-CTVC/JUN: 

 
“2. SE DISTRIBUYE/RECIBEN LOS ALIMENTOS EN MAL ESTADO (ADULTERADO-CON 
ABOLLADURAS-FECHA VENCIMIENTO VENCIDA). Durante la entrevista realizada por llamada 
telefónica a la Sra. María Socorro Salinas Pariona, vocal del CAE, manifestó que las conservas de 
pescado de marca Tormenta de Mar se encontraban sucias de pegamento, quiñadas y las etiquetas 
se estaban desglozando porque al parecer recién se habían pegado la etiqueta.” 
 
Con respecto a: 

- Latas sucias de pegamento en el cual se puede presumir que fueron dañadas en la etapa 
final de producción en este caso el etiquetado, siendo calificado como malas prácticas de 
manufactura por parte del fabricante. 
Posibles peligros: Poco probables (es aquel resultado que tiene muy pocas 
probabilidades de que salga) 
Posibles defectos: Etiquetado incorrecto  
Pudiendo calificarse como defecto menor debido a que la apariencia presentada afecta la 
calidad del producto mas no a su Inocuidad. 

 
- Latas quiñadas, se presume que podrían haber sido dañadas por las fajas transportadoras 

al momento de ser codificadas. Pudiéndose ser calificadas como defecto menor por 
presentar golpes superficiales siempre y cuando no afecte a la inocuidad del producto. 

 
Previo a la evaluación por el personal del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma, 
el producto fue certificado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera SANIPES quien certifica 
que: EL PRODUCTO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO; mediante Certificado Sanitario N° 
01087-2021, así mismo describe que el Producto Certificado incluye los ensayos organolépticos, 
físico químicos y prueba de esterilidad comercial. El Certificado Sanitario en mención   

 
El propósito de efectuar el  muestreo es de realizar una medición aleatoria de las características de 
calidad contemplando las propiedades relacionadas con la inocuidad para determinar si el lote de 
producto se acepta o rechaza, por lo que la  suscrita efectuó la actividad de toma de muestras 
representativas para efectuar la evaluación externas de las latas y evaluación organoléptica, del 
producto Conserva de Pescado en Aceite Vegetal (Filete de Caballa en Aceite Vegetal) de la marca 
Tormenta del Mar, no evidenciando latas quiñadas, sucias de pegamento y etiquetas 
desglosadas. 
 
La suscrita efectuó la verificación de muestra representativa de 21 unidades del lote total a liberar 
34656 unid, en cumplimiento al Protocolo para la supervisión y liberación de alimentos en los 
establecimientos de los proveedores del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma, 
encontrándose CONFORME, por lo que procedió a su Liberación.  

 
V. Conclusiones  

 
5.1. El proveedor Castro Yangali Eduardo Macott, presenta expediente de Liberación adjuntado los 

documentos obligatorios del producto Conserva de Pescado en Aceite Vegetal (Filete de Caballa en 
Aceite Vegetal) de marca Tormenta del Mar con código de Lote 
IGMFCA2FP:19.11.2020FV:19.11.2024, encontrándose CONFORME. 
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5.2. Las actividades de toma de muestra y evaluación del producto se efectuaron en cumplimiento al 
Protocolo para la supervisión y liberación de alimentos en los establecimientos de los proveedores del 
Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma 

 
5.3. El registro de toma de muestra y evaluación se efectuó en simultaneo en el aplicativo móvil “QW 

Establecimiento”.  
 
5.4. De las 200 muestras requeridas para la evaluación de las características externas del lote total a 

evaluar o liberar (34677 latas), no se evidencio latas sucias por pegamento, desglose de etiquetas y 
latas quiñadas.  

 
5.5. La evaluación de las características externas de envase y evaluación organoléptica se efectuó de 

acuerdo a la Ficha Técnica de Conserva de Pescado en Aceite Vegetal de código POA-PV-2021, 
encontrándose CONFORME, por lo que se procedió a su liberación. 

 
VI. Recomendaciones  

 
6.1. Se recomienda remitir el presente informe al Comité de Transparencia y Vigilancia Ciudadana para su 

conocimiento y fines pertinentes del caso 
 
Es cuanto informo a usted. 
 

 
Atentamente, 
 
 

Documento firmado digitalmente 
 
 

GISELLA NINOSKA MILLAN CONTRERAS 

UNIDAD TERRITORIAL JUNIN 
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Para :  SILVIA DEL PILAR SALAS ALVARADO 

UNIDAD TERRITORIAL JUNIN 
   
Asunto  :

  
Referencia  : Oficio N° 156-2021-CTVC/JUNÍN 
   CASO N° 365-2021-CTVC/JUN 
   Correo electrónico de david.garcia@qw.gob.pe de fecha 08/12/202 
   INFORME N° D000060-2020-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-GMC 
   INFORME N° D000096-2020-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-JCR  
 
Fecha Elaboración: Huancayo, 20 de diciembre de 2021  
 

 

Tengo el agrado de dirigirme a usted, con la finalidad de informar respecto a la Alerta emitida por 
el Comité de Transparencia y Vigilancia Ciudadana a través del documento de la referencia. 
 
I. Antecedentes 
 
1.1. Con fecha 08/12/2021 se recepciona a través de correo electrónico el Oficio N° 156-2021-

CTVC/JUNÍN en la que se adjunta la Alerta 365-2021-CTVC/JUN que proviene de la 
vigilancia realizada a la Gestión del Servicio Alimentario de la Institución Educativa N° 30234 
ROBERTO QUISPE POMALAZA nivel PRIMARIA del distrito de QUILCAS de la provincia de 
HUANCAYO con fecha 24/11/21. 

 
II. Base Normativa 
 
2.1. Protocolo para la Veeduría y Atención de Alertas en el Proceso de Compras y la Prestación 

del Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali Warma”, con 
código de documento PRT-049-PNAEQW-USME, Versión 2. 

2.2. Procedimiento para la Actualización del Listado y Agrupamiento de Instituciones Educativas 
Públicas en Ítems y Establecer el Periodo de Atención por Entrega de Alimentos para la 
Prestación del Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentación Escolar Qali 
Warma” con código de documento normativo PRO-030-PNAEQW-UOP – Versión N° 02. 

2.3. Protocolo para la Conformación o Actualización de los Comités de Alimentación Escolar de 
las Instituciones Educativas del Ámbito de Intervención del Programa Nacional de 
Alimentación Escolar Qali Warma”, con código de documento normativo PRT-017-PNAEQW-
UOP - Versión N° 7. 

2.4. Resolución Viceministerial N° 083-2019-MINEDU que aprueba la Norma Técnica denominada 
Norma para la Cogestión del Servicio Alimentario implementado con el PNAEQW en las 
instituciones educativas y programas no escolarizados públicos de educación básica. 

Informar respecto a la atención de la alerta caso N° 365-2021-CTVC/JUN 
suscitada en la IE 30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA nivel PRIMARIA del 
distrito de QUILCAS de la provincia de HUANCAYO departamento de Junín. 

INFORME N°   D000058-2021-MIDIS/PNAEQW-UTJUN-OCV

Huancayo, 20 de Diciembre del 2021

Firmado digitalmente por CASAS
VILLAR Oscar Herminio FAU
20550154065 soft
Motivo: Soy el autor del documento
Fecha: 20.12.2021 08:43:03 -05:00



 
                                                                                                                                

"Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres" 
"Año del Bicentenario del Perú: 200 años de Independencia" 

  
 
  

2.5. Protocolo para la prestación del servicio alimentario por los actores vinculados a las 
instituciones educativas públicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentación Escolar 
Qali Warma aprobado con Resolución de Dirección Ejecutiva N° D000145-2021-
MIDIS/PNAEQW-DE. 
 

III. Objeto 
 
3.1. El presente informe tiene por objeto informar las acciones desarrolladas que fueron tomadas 

en relación a las observaciones alcanzadas por el Comité de Transparencia y Vigilancia 
Ciudadana producto de la vigilancia a la Gestión del Servicio Alimentario de la Institución 
Educativa N° 30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA nivel PRIMARIA del distrito de 
QUILCAS de la provincia de HUANCAYO con fecha 24/11/21 

 
IV. Análisis 
 
Se verificaron las tipificaciones del caso tomando las acciones descritas a continuación: 

 

Punto crítico:  

1. APLICATIVO DEL PROGRAMA NO BRINDA INFORMACIÓN COMPLETA. Durante la 

entrevista realizada por llamada telefónica a la Sra. María Socorro Salinas Pariona, vocal del 

CAE manifestó que el 03 de noviembre del año 2021 se recepción los productos de la séptima 

remesa; durante el proceso de entrega y recepción el CAE realizo algunas observaciones con 

respecto a los productos. Al respecto el proveedor consigno la observación del CAE en una 

sola acta, argumentando que el día que cambie el producto se llevara el acta con las 

observaciones. 

Así mismo la Sra. María Socorro Salinas Pariona, vocal del CAE, informo que realizo la 

verificación en el aplicativo “Qali Informa”, al abrir la I.E (Actas) se dio la sorpresa que No se 

visualizaba el acta con las observaciones realizadas por el CAE. 

Para corroborar la información se le llamo también a la Sra. Yanet Sofía Balbín Aramburu 

directora de la I.E quien manifestó, que en el Acta de Entrega de Recepción de Productos 

N°420649 (séptima entrega) se consignó la siguiente observación que en letras decía “rastro 

de pegamento, latas quiñadas y residuos de papelitos al borde de las latas”. 

 

 

Con fecha 16 de diciembre se realiza la constatación del punto alertado encontrando que las 

observaciones a las conservas de pescado corresponden a la séptima entrega, acta de entrega 

y recepción de productos N° 420649, con fecha de recepción 03 de noviembre del 2021. 
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FOTO 01. ACTA DE ENTREGA Y RECEPCIÓN DE PRODUCTOS N° 420649 CON 

ANOTACIÓN DE OBSERVACONES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FOTO 02.  ACTA DE CONSTATACIÓN DE LA ALERTA 
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Como resultado de la constatación del punto crítico alertado, en la entrevista con CAE y 

Trabajadora del proveedor mencionan los siguientes:  

 

La Sra. María Socorro Salinas Pariona, manifiesta que el día de la entrega y recepción de los 

alimentos (según acta de entrega 03/11/2021) realizó a las observaciones a las conservas de 

pescado y pidió a la encargada de entregar los alimentos colocar las observaciones en el acta. 

En la foto 01 se constata las observaciones en el acta de entrega y recepción de productos N° 

420649 de la séptima entrega (COPIA CAE), en letras dice: 

➢ Se observo rastro de pegamentos 

➢ Latas quiñadas y residuos de papel al borde de la lata 

 

Así mismo la Sra. María menciona que se registró la observación en una sola acta (copia CAE) 

y que las firmas de todas las copias de las actas le corresponde. 

 

La Ing. Gaby Corilla Huamán (trabajadora del proveedor) menciona que, debido al feriado y mal 

estado del vehículo que transporta los productos a las IIEE, se cambió la fecha de distribución 

del 26/10/2021 al 03/11/2021. Así mismo menciona que se comunicó con la responsable que 

distribuyó los alimentos a la IE N° 30234, quien le menciono que, por precaución por el retraso 

de la distribución de los alimentos a las IIEE, como medida preventiva envió una copia adicional 

del acta (copia CAE y proveedor), debido que se encontraba al límite del plazo de entrega, la 

persona responsable que entrego los alimentos tomo la foto del acta (copia CAE) donde no se 

registró la observación. 
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Como acción correctiva se realizó lo siguiente: 

    

   Con fecha 16 de diciembre del 2021 se brindó asistencia técnica al CAE (presidente y vocal 1) 

en la importancia de registrar las observaciones en todas las actas (copia CAE, copia proveedor) 

antes de firmar. 

PARTE DEL ACTA REGISTRADO LA ASISTENCIA TÉCNICA 
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Conclusión:  

 

Con fecha 16 de diciembre del 2021 se realiza la constatación del punto alertado encontrando que 

en el acta COPIA CAE, se verifica que contiene la observación realizada por la Sra. María Socorro 

Salinas Pariona, la distribución de los alimentos correspondiente a la SEPTIMA ENTREGA, con 

fecha de recepción 03 de noviembre 2021.  

 

Por lo expuesto por la Sra. María Socorro Salinas Pariona vocal del CAE se concluye que las 

observaciones solo se anotaron en una sola copia del acta (COPIA CAE) N° 420649 de la séptima 

entrega. 

 

Por lo expuesto por la Ing. Gabi Corilla Huamán trabajadora del Proveedor, se concluye que para 

la distribución de los alimentos a la IE llevaron 2 juegos de actas (2 COPIA CAE y 2 COPIA 

PROVEEDOR) N° 420649 de la séptima entrega, al momento de registrar la entrega de los 

alimentos tomo la foto del acta (COPIA CAE) que no contenía las observaciones. 

 

 

2. EL SE DISTRIBUYE/RECIBEN LOS ALIMENTOS EN MAL ESTADO (ADULTERADO-CON 

ABOLLADURAS-FECHA VENCIMIENTO VENCIDA). Durante la entrevista realizada por 

llamada telefónica a la Sra. María Socorro Salinas Pariona, vocal del CAE, manifestó que las 

conservas de pescado de marca Tormenta de Mar se encontraban sucias de pegamento, 

quiñadas y las etiquetas se estaban desglosando porque al parecer recién se habían pegado 

la etiqueta.  

 

Cabe resaltar: que los productos observados por el CAE fueron cambiados el 8 de noviembre 

2021 correspondiente al acta de entrega y recepción de productos N° 420649 periodo de 

atención es del 08/11/2021 al 17/12/2021. 

 

Con fecha 16 de diciembre se realiza la constatación del punto alertado encontrando que las 

observaciones a las conservas de pescado corresponden a la séptima entrega, acta de entrega y 

recepción de productos N° 420649, con fecha de recepción 03 de noviembre del 2021. 
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Acta de entrega y recepción de productos N° 420649 séptima entrega 

 
Como resultado de la constatación del punto crítico alertado, en la entrevista con CAE y 

Trabajadora del proveedor mencionan los siguientes:  

 

La Sra. María Socorro Salinas Pariona, manifiesta que el día de la entrega y recepción de los 

alimentos (según acta de entrega 03/11/2021) realizó a las observaciones a las conservas de 

pescado y pidió a la encargada de entregar los alimentos colocar las observaciones en el acta en 

letras dice: 

➢ Se observo rastro de pegamentos 

➢ Latas quiñadas y residuos de papel al borde de la lata 

Así mismo la Sra. María menciona que se registró la observación en una sola acta (copia CAE) y 

que las firmas de todas las copias de las actas le corresponde.  

La Sra. María Socorro Salinas Pariona menciona el cambio de las conservas de pescado 

observados se realizó el día 05 de noviembre del 2021. 

 

La directora de la IE 30234, Lic. Yanet Sofía Balbín Aramburu, menciona que se distribuyó la       

totalidad de los alimentos. Así mismo menciona que el día que se realizó el cambio de las 

conservas de pescado se abrió una lata observando que se encontró en buen estado. 

Así mismo menciona que la alerta no es por el contenido del producto sino por las pequeñas 

quiñaduras de la base de las latas resto de pegamento. 
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Acta de constatación de la alerta 

 

 

 

 

Como acción correctiva se realizó lo siguiente: 

 

 

Con fecha 16 de diciembre del 2021 se brindó asistencia técnica al CAE (presidente y vocal 1) en 

calidad e inocuidad de los alimentos, explicándoles que las observaciones realizadas por la Sra. 

María Socorro Salinas Pariona restos de pegamentos en la lata, se podría calificarse como defecto 

menor debido a que la apariencia presentada afecta la calidad del producto mas no a su Inocuidad, 

las latas quiñadas, se presume que podrían haber sido dañadas por las fajas transportadoras al 

momento de ser selladas o codificadas, pudiéndose ser calificadas como defecto menor por 

presentar golpes superficiales siempre y cuando no afecte a la inocuidad del producto como se 

puede ver en la fotografía.  
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Fotografías con pequeñas quiñaduras en la base de las latas 

 
 

También se le explica que en el acta de entrega y recepción de productos N° 420649 de la séptima 

entrega se detalla la marca y el lote o lotes de los alimentos, en ese sentido la importancia de 

verificar la marca y el lote o lotes de los productos al momento de la recepción, se solicitó a la Sra. 

María fotografías de las conservas de pescado observado para constatar con el acta de entrega y 

recepción de productos N° 420649. 
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En la lata de la conserva de pescado con residuos de pegamento se observa el número de lote 

IGMFCA2 FP 19-11-2020 FV 19-11-2024 

 
 

En el acta de entrega y recepción de productos N° 420649  de la séptima entrega se observa el 

número de lote IGMFCA2 FP 19-11-2020 FV 19-11-2024 
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Conclusión:  

De lo expuesto por la directora de la IE Lic. Yanet Sofía Balbín Aramburu, se concluye que se 

distribuyó la totalidad de los alimentos a los usuarios a través de los padres/madres o apoderados 

y que al abrir una conserva de pescado encontró en buen estado. 

 

De lo expuesto por la directora de la IE Lic. Yanet Sofía Balbín Aramburu se concluye, que la alerta 

no fue por el contenido del producto sino por las pequeñas quiñaduras de la base de las latas y 

resto de pegamento en la lata. 

 
V. Conclusiones 
 
5.1. Con fecha 16 de diciembre del 2021 se realiza la constatación del punto alertado encontrando 

que en el acta COPIA CAE, se verifica que contiene la observación realizada por la Sra. María 
Socorro Salinas Pariona, la distribución de los alimentos correspondiente a la SEPTIMA 
ENTREGA, con fecha de recepción 03 de noviembre 2021. 

5.2. Por lo expuesto por la Sra. María Socorro Salinas Pariona vocal del CAE se concluye que las 
observaciones solo se anotaron en una sola copia del acta (COPIA CAE) N° 420649 de la 
séptima entrega. 

5.3. Por lo expuesto por la Ing. Gabi Corilla Huamán trabajadora del Proveedor, se concluye que 
para la distribución de los alimentos a la IE llevaron 2 juegos de actas (2 COPIA CAE y 2 
COPIA PROVEEDOR) N° 420649 de la séptima entrega, al momento de registrar la entrega 
de los alimentos tomaron la foto del acta (COPIA CAE) que no contenía las observaciones. 

5.4. De lo expuesto por la directora de la IE Lic. Yanet Sofía Balbín Aramburu, se concluye que se 
distribuyó la totalidad de los alimentos a los usuarios a través de los padres/madres o 
apoderados y que al abrir una conserva de pescado el día 5 de noviembre encontró en buen 
estado. 

5.5. De lo expuesto por la directora de la IE Lic. Yanet Sofía Balbín Aramburu se concluye, que la 
alerta no fue por el contenido del producto sino por las pequeñas quiñaduras de la base de 
las latas y resto de pegamento en la lata. 

 
VI. Recomendaciones 
 
6.1. Continuar con las acciones de asistencia técnica durante las visitas a la Institución Educativa 

para fortalecer la Gestión del Servicio Alimentario. 
6.2. Se recomienda remitir el presente informe al CTT para su conocimiento y fines pertinentes del 

caso 
 

Es todo cuanto debo informar para su conocimiento y fines que correspondan. 
 
Atentamente, 
 

Documento firmado digitalmente 
 
 

OSCAR HERMINIO CASAS VILLAR 

UNIDAD TERRITORIAL JUNIN 









CÓDIGO DEL ESTABLECIMIENTO

3 2 9 8

RUC DEL PROVEEDOR RAZÓN SOCIAL DEL PROVEEDOR

1 0 4 3 5 5 3 2 5 0 6 CASTRO YANGALI EDUARDO MACOTT

I. DATOS DE LA SUPERVISIÓN

1. FECHA Y HORA

DIA MES HORA

18 10 08:59

2. SUPERVISOR DE PLANTAS Y ALMACENES - PNAEQW

NOMBRES Y APELLIDOS DNI

MILLAN CONTRERAS, GISELLA NINOSKA 2 0 0 6 6 3 3 7

3. MODALIDAD

PRODUC RACION

1 2

II. EVALUACION PRODUCTO, MATERIA PRIMA/INSUMO, BEBIBLE O COMPONENTE SÓLIDO (Registro por Alimento)

A. DATOS DE ALIMENTO

1. TIPO DE ALIMENTO

PRODUCTO 1

MATERIA PRIMA/INSUMO 2

BEBIBLE INDUSTRIALIZADO 3

COMPONENTE SÓLIDO 
INDUSTRIALIZADO

4

PRODUCTOS DE PANIFICACIÓN 5

ACOMPAÑAMIENTO (HUEVO 
SANCOCHADO U OTROS)

6

2. DENOMINACIÓN DEL ALIMENTO

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL

3. (Sólo en caso de bebible industrializado)

3.1 SABOR

3.2 TIPO DE CEREAL

4. ESPECIE (Sólo en caso de conserva de 
pescado)

CABALLA

B. EVALUACIÓN DOCUMENTARIA

Registre la información según corresponda efectuando la verificación como "Conforme" (C) / "No Conforme" (NC) / “No Aplica” (NA), por cada lote de 
producto

N° DESCRIPCIÓN REGISTRO DE LA INFORMACIÓN VERIFICACIÓN OBSERVACIONES

1 FABRICANTE/PROCESADOR INVERSIONES GENERALES DEL 
MAR S.A.C.

- -

2 FRACCIONADOR - - -

3 IMPORTADOR - - -

4 MARCA TORMENTA DEL MAR - -

5 PRESENTACIÓN UNITARIA (Envase/g, kg 
o ml, l)

0.170 - -

6 N° DE LOTE IGMFCA2FP:19.11.2020FV:19.11.2
024

CONFORME -

7 FECHA DE PRODUCCIÓN 19-11-2020 CONFORME -

8 FECHA DE VENCIMIENTO 19-11-2024 - -

9 CANTIDAD A LIBERAR O EVALUAR 
(UNIDADES)

34677 CONFORME -

10 CANTIDAD A ENTREGAR (UNIDADES) 34656 - -

11 ITEMS CUBIERTOS - - -

12 ITEM CUBIERTO PARCIALMENTE CHILCA - -

Registre la verificación realizada como "Conforme" (C) / "No Conforme" (NC) / “No Aplica” (NA), en cada uno de los requisitos evaluados por cada lote

N° DESCRIPCIÓN REGISTRO DE LA INFORMACIÓN VERIFICACIÓN OBSERVACIONES

12 ORIGEN / PROCEDENCIA (lMPORTADO/ 
NACIONAL /REGIONAL)

NACIONAL - -

13 DISTRIBUIDOR AUTORIZADO PROCESADORA DE ALIMENTOS 
DEL CENTRO S.A.C.

- -

14 N° DE REGISTRO SANITARIO RSPNIGSACN0419SANIPES CONFORME -
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15 N° VALIDACIÓN TEC. OFICIAL DEL PLAN 
HACCP

- NO APLICA -

16 PROTOCOLO TÉCNICO DE REGISTRO 
SANITARIO

PTRS-399-19-SANIPES CONFORME -

17 N° CERTIFICADO OFICIAL SANITARIO 01087-2021 CONFORME -

18 N° PROTOCOLO TÉCNICO DE 
HABILITACIÓN DE PLANTA

PTH-067-16-SANIPES CONFORME -

19 N° CERTIFICADO SISTEMA DE GESTIÓN  

HACCP CERTIFICADO - NO APLICA -

ISO 9000 - NO APLICA -

ISO 22000 PE84245D CONFORME -

IFS - NO APLICA -

BRC - NO APLICA -

SQF - NO APLICA -

20 N° AUTORIZACIÓN SANITARIA - NO APLICA -

21 N° CERTIFICADO MICROBIOLÓGICO - NO APLICA -

22 N° CERTIFICADO FÍSICO QUÍMICO - NO APLICA -

23 N° CERTIFICADO ORGANOLÉPTICO - NO APLICA -

24 N° GUÍA DE REMISIÓN 001-002200 CONFORME -

25 N° BOLETA DE VENTA - NO APLICA -

26 N° FACTURA E001-1091 CONFORME -

27 ESPECIFICACIÓN O FICHA TÉCNICA DEL 
ALIMENTO (FABRICANTE)

- NO APLICA -

C. CAUSALES DE SUSPENSIÓN 

Marque con una (x) la/ causal/es evaluada/s como NO CONFORME

a) Cuando la/el responsable de control de calidad no se encuentre presente para el inicio y/o durante la supervisión y liberación en el 
establecimiento del/la proveedor/a (planta y/o almacén) o este no cumpla con los requisitos establecidos (según declaración 
jurada).  

NC Observación

b) Cuando el/la PROVEEDOR/A no permita el ingreso del personal designado para la supervisión y liberación u otro acreditado por el 
PNAEQW, a las instalaciones y a todos los ambientes del establecimiento (planta y/o almacén); o solicita la no ejecución de la 
supervisión y liberación.

NC Observación

c) Cuando el/la PROVEEDOR/A, durante la actividades supervisión y liberación, no presente la Licencia Municipal de Funcionamiento 
del establecimiento del/de la PROVEEDOR/A (planta y/o almacén) según el giro correspondiente.

NC Observación

d) Cuando el/la PROVEEDOR/A, durante las actividades de la supervisión y liberación, no presente la certificación de Principios 
Generales de Higiene (PGH) del establecimiento de almacenamiento y/o Validación Técnica Oficial del Plan HACCP del 
establecimiento de producción emitida por la autoridad sanitaria competente; o cuando éste no se encuentre vigente o cuando la 
autoridad sanitaria haya cancelado o suspendido dichas certificaciones.

NC Observación

e) Si durante el proceso de producción y/o almacenamiento de alimentos, el/la PROVEEDOR/A no presente los controles médicos 
semestrales del personal manipulador de alimentos que incluya como mínimo los exámenes de Baciloscopia y Coprocultivo, 
realizados en los establecimientos de salud del MINSA o ESSALUD (mínimo categoría I-3) o clínicas afiliadas al sistema EPS, o se 
verifique que éstos no correspondan al personal manipulador de alimentos que se encuentra en el establecimiento (planta y/o 
almacén) del/de la PROVEEDOR/A, adjuntando copia simple del DNI o carnet de extranjería u otro documento que acredite su 
identidad del personal manipulador de alimentos.

NC Observación

f) Cuando el/la PROVEEDOR/A no presente el certificado de saneamiento ambiental del establecimiento (planta y/o almacén), 
vigente, o cuando el/la PROVEEDOR/A no cumpla con realizar dicho saneamiento ambiental con una frecuencia trimestral o se 
detecte en su establecimiento la existencia de alimentos infestados.

NC Observación

g) Cuando se encuentre insumos prohibidos por norma nacional o Codex Alimentarius o FDA, insumos y/o productos vencidos, sin 
registro sanitario o autorización sanitaria, productos o insumos con fecha de producción o vencimiento adulterados, sin rotulado u 
otra causa que afecte la inocuidad del mismo o se verifique que el producto final y/o envases/empaques u otros presenten 
observaciones por las que su uso podría significar un riesgo de inocuidad. 

NC Observación

h) Cuando se detecte presencia de algún animal, tales como: roedor, perro, gato, ave, cucaracha, mosca, u otros, y/o se evidencia 
excremento, orina, pelos u otros de los mismos, en las instalaciones del establecimiento del/de la PROVEEDOR/A (planta y/o 
almacén).

NC Observación

i) Si el establecimiento del/de la PROVEEDOR/A (planta y/o almacén) no cuenta con agua potable de la red pública o sistema para el 
tratamiento de agua autorizado por la DIGESA o no cuente con sistema de almacenamiento de agua que garantice su provisión 
continua o no mantiene la calidad sanitaria del agua o se verifica (insitu) que no cumple con el nivel mínimo de cloro libre residual 
(0.5 ppm) establecido en la normativa sanitaria vigente.

NC Observación

j) Si como resultado de las acciones de supervisión del PNAEQW y/o terceros que este haya autorizado y/o autoridades sanitarias NC Observación
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competentes, se verifiquen situaciones susceptibles de poner en riesgo la salud de las/los usuarias/os, sin perjuicio de la 
aplicación de penalidades y/o resolución del contrato

k) Si durante las actividades de supervisión y liberación en el establecimiento del/de la PROVEEDOR/A se detecten en las 
maquinarias, equipos y utensilios que van en contacto directo con el alimento, áreas oxidadas y/o corroídas y/o agrietadas y/o 
restos de alimentos y/o lubricantes u otras sustancias químicas

NC Observación

l) Cuando el PNAEQW durante las actividades de supervisión y liberación, verifique que el establecimiento del/de la PROVEEDOR/A 
(planta y/o almacén) no mantiene el calificativo de SATISFACTORIO de las condiciones higiénico sanitarias o presenta 
observaciones en cuanto al cumplimiento del Plan HACCP o PGH que podrían significar un riesgo de inocuidad. 

NC Observación

m) Cuando el PNAEQW, durante sus actividades de supervisión y liberación, verifique que el establecimiento del/de la PROVEEDOR/A 
(planta y/o almacén) no sea de uso exclusivo para la elaboración y/o almacenamiento alimentos para consumo humano o tengan 
conexión directa con ambientes, locales o viviendas donde se realicen actividades distintas.

NC Observación

n) Cuando se detecte que, durante el proceso productivo y/o enfriamiento de los alimentos, el/la proveedor/a adquiera hielo sin 
registro sanitario o el hielo es producido en el establecimiento cuyo proceso no se encuentre contemplado en sus manuales.

NC Observación

ñ) Cuando el proveedor no cuente en su establecimiento con procedimientos establecidos por la autoridad nacional, regional o local, 
según corresponda, a consecuencia de la situación de emergencia y/o caso de fuerza mayor.

NC Observación

IMPORTANTE: DE EVIDENCIARSE UNA O MÁS CAUSALES COMO "NO CONFORME" SE SUSPENDERÁ LAS ACTIVIDADES DE 
SUPERVISIÓN AL ESTABLECIMIENTO, CONCLUYENDO EL REGISTRO CON RESULTADO “SUSPENDIDO”

D. EVALUACIÓN DEL ALIMENTO 

2.1      ASPECTOS GENERALES DEL ALIMENTO

  La evaluación del aspecto externo del alimento se realiza:

- Para el caso de productos industrializados, se toma una muestra de 200 und., de acuerdo al “Instructivo para 
el muestreo y verificación de las características física organoléptica de alimentos del PNAEQW”.

- Para el caso del componente sólido y acompañamiento, se toma la cantidad de muestra según la NTP ISO 
2859-1 – 2013.

FECHA Y HORA DE 
EVALUACION

DIA MES HORA

18 10 11:03

Calificar como "Conforme" o "No Conforme" en cada uno de los requisitos a evaluar, según corresponda: 

DESCRIPCIÓN EVALUACIÓN OBSERVACIÓN

Material del Envase CONFORME

Integridad del Envase CONFORME

Higiene del Envase CONFORME

Integridad del Empaque CONFORME

Higiene del Empaque CONFORME

Rotulado / Etiquetado CONFORME

Ausencia de Infestación CONFORME

Condiciones de Almacenamiento CONFORME

IMPORTANTE: De encontrar algún aspecto externo del alimento con evaluación no conforme, se suspenderá las actividades de 
verificación y evaluación, concluyendo el registro con resultado NO CONFORME (aplicar el instructivo de muestreo y evaluación 

organoléptico).

2.2 VERIFICACIÓN FISICO ORGANOLEPTICO. DEL ALIMENTO (No aplica para materia prima/insumos ni huevo crudo) 

Marcar como "Conforme" o "No Conforme" de cada uno de los requisitos a evaluar, según corresponda:

1. PLAN DE 
MUESTREO 
APLICADO

NTP-ISO 2859-1-2013 S2 S3 S4

NTP-ISO 5538-2015 S2 S3 S4

NTP-700.002-2012 Plan de 
Muestreo 
1 - Nivel I

Plan de 
Muestreo 
2 - Nivel II

1.1 PLAN DE RE 
MUESTREO 
APLICADO

NTP-ISO 2859-1-2013 S3 S4

NTP-ISO 5538-2015 S3 S4

NTP-700.002-2012 Plan de 
Muetsreo 2 - 

Nivel II

2. CANTIDAD A LIBERAR O EVALUAR EN UNIDADES 34677

3. N° DE MUESTRA TOMADA 21
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4. CANTIDAD A ENTREGAR EN UNIDADES 34656

N° TIPO DE 
CARACTE.

REQUISITO* ESPECIFICACIÓN EVALUACIÓN OBSERVACIÓN

1 Organoléptica Olor Característico del producto envasado, sin indicios de 
descomposición, olores objetables, persistentes e 
inconfundibles que sean signo de descomposición o 
rancidez. 
Bueno: característico del producto envasado a pescado 
fresco cocido.

CONFORME

2 Organoléptica Sabor Característico del producto envasado sin sabores 
objetables persistentes e inconfundibles que sean signo de 
descomposición o rancidez
Característico a pescado fresco cocido.

CONFORME

3 Organoléptica Textura Característico del producto y la especie que la compone. CONFORME

4 Organoléptica Contenido (*) Exento de vísceras, cabeza y cola, materias extrañas 
(parásitos u otros no propios del pescado).
(*) Para el caso de la anchoveta y pescados en la 
presentación entero, no debe considerarse "exento de 
espinas, escamas, piel, sangre". 

CONFORME

5 Organoléptica Líquido de gobierno Que cubra de manera homogénea el producto, libre de 
parásitos u otras materias extrañas.

CONFORME

6 Fisico Quimica Histamina (ppm) Especificación: 
n= 9 c= 2
m= 100 ppm
M= 200 ppm
a)    El valor promedio observado de las muestras debe ser 
inferior a 100 ppm.
b)    Ninguna de las muestras deberá tener un valor superior 
a 200 ppm.

CONFORME

7 Fisico Quimica Estaño (INORGÁNICO) (PPM) Especificación: Plan de evacuación y Número de 
determinaciones:
n= 1 c= 0 m= 200 ppm M= 200 ppm

CONFORME

8 Fisico Quimica Plomo (mg/kg) Máximo 0.30 CONFORME

9 Fisico Quimica Cadmio (mg/kg) Máximo 0.05
0.10 máximo (solo para atún, bonito, jurel y caballa)

CONFORME

10 Fisico Quimica Mercurio (mg/kg) Máximo 0.50
Máximo 1.0 (solo para atún y bonito)

CONFORME

11 Fisico Quimica Contenido del líquido de 
gobierno

Min. 60% de aceite vegetal CONFORME

12 Microbiologica Prueba de Esterilidad 
Comercial (*)

n=5 c=0 Aceptación: Estéril comercialmente Rechazo: No 
estéril comercialmente                    
(*)De acuerdo con Métodos normalizados o Métodos 
descritos con organizaciones con credibilidad Internacional 
tales como la Asociación Oficial de Químicos Analíticos 
(AOAC), o Asociación Americana de Salud Pública (APHA) 
sobre Prueba de Esterilidad Comercial, considerando las 
temperaturas, tiempos de incubación e indicadores 
microbiológicos del mencionado método, los cuales debe 
especificarse en el Informe de Ensayo.
Nota 1: La Prueba de esterilidad comercial se realiza en 
envases que no presentan ningún defecto visual. Si luego 
de la incubación el producto presenta alguna alteración en 
el olor, color, apariencia, pH el producto se considerará “No 
estéril Comercialmente.
Nota 2: Si tras la inspección sanitaria resulta necesario 
tomar muestras de unidades defectuosas para determinar 
las causas, se procederá con el Método de Análisis 
Microbiológico, para determinar las causas microbiológicas 
del deterioro según métodos establecidos en el Codex 
Alimentarius, Manual de Bacteriología Analítica BAM de la 
Administración de Alimentos y Drogas FDA o Asociación 
Americana de Salud Pública APHA.

CONFORME

13 Envase Envase primario Tipo: Lata 
Material: Hojalata y/o chapa cromada (TFS) con tapa abre 
fácil (*)
(*) Para presentaciones mayores a 0.175 Kg se acepta tapa 
ciega
Peso escurrido: mínimo 65% del peso neto.
Para el caso de anchoveta, no se aceptan los envases tipo: 
Tall (307 x 409) ó (300 x 407). 

CONFORME

13 Envase Envase primario Tipo: Lata NO APLICA

PRT-039-PNAEQW-
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Material: Aleación de aluminio con tapa abre fácil (*)
(*) Para presentaciones mayores a 0.175 Kg se acepta tapa 
ciega

 Peso escurrido: mínimo 65% del peso neto.
Para el caso de anchoveta, no se aceptan los envases tipo: 
Tall (307 x 409) ó (300 x 407). 

14 Envase Requisitos para la 
determinación del vacío (*)Se 

exceptúan los envases 
ovalados.

Requisito: Para envases de hojalata cilíndricos con 
capacidad de hasta 370 ml
Especificación: Plan de muestreo: n = 5 c = 0 Vacío mínimo 
76.2 mm Hg (3 pulgadas de Hg)
Requisito: Para envases rectangulares
Especificación: Plan de muestreo: n = 5 c = 0 Vacío mínimo 
40 mm Hg (1.6 pulgadas de Hg)
Requisito: Para envases de hojalata con capacidad mayor a 
370 ml hasta 500 mL
Especificación: Plan de muestreo: n = 5 c = 0 Vacío mínimo 
150 mm Hg (6 pulgadas de Hg)
(*) Estos requisitos son evaluados por la autoridad sanitaria 
competente y se sustentan en el Certificado Sanitario 
emitido por dicha entidad

CONFORME

15 Envase Requisitos mínimos a 
considerar en la evaluación del 
doble cierre y los factores de 

integridad en envases 
metálicos.

Requisito: Ganchos de cuerpo y tapas; Especificación: 
Uniformes en su perímetro
Requisito: Borde superior e inferior del doble cierre; 
Especificación: Lisos y sin irregularidades
Requisito: Compuesto sellador; Especificación: Debe cubrir 
los espacios libres internos del doble cierre.
Requisito: Compacidad (%)= (3et   2ec)/E x100 
Especificación: Envases redondos: Mayor o igual al 75%; 
Envases de forma: Mayor o igual al 60%
Requisito: Penetración de gancho de cuerpo (%)= (gc - 1.1 
ec) / (L- 1.1 (2 et   ec)) x 100
Especificación: Mayor o igual al 70%
Requisito: Traslape (%) = (gc   gt   1.1 et – L) / (L – 1.1 (2 et   
ec)) x 100
Especificación: Mayor o igual al 45%
Requisito: Traslape teórico (mm) = gt   gc   et – L
Especificación: Mayor o igual a 1 mm
Requisito: Arrugas (grado de apriete) 
Especificación: Envases redondos: La arruga no debe tener 
una longitud que represente más del 25% de la longitud del 
gancho de tapa (grado de apriete mayor al 75%)
Especificación: Envases irregulares: La peor arruga no debe 
tener una longitud que represente más del 40% de la 
longitud del gancho de tapa (grado de apriete mayor al 
60%)
Donde:      
et = espesor de la hojalata de la tapa,  E = espesor del 
cierre,  ec = espesor de la hojalata del cuerpo    
gc = longitud del gancho de cuerpo, gt = longitud del 
gancho de tapa,   L = longitud del cierre                                                                                                                                                    

CONFORME

16 Envase Envase secundario Tipo: Caja
Material: Cartón corrugado

CONFORME

(*) Evaluar en el establecimiento los requisitos físicos organolépticos señalados en las Especificaciones Técnicas de Alimentos.

E. RESULTADO DE EVALUACIÓN DEL DOCUMENTO 

Marque con una (X) el casillero correspondiente a "CONFORME", "NO CONFORME" Y/O "ESTABLECIMIENTO SUSPENDIDO" como resultado: 

LA EVALUACIÓN DEL PRODUCTO, MATERIA/PRIMA, INSUMO, 
BEBIBLE INDUSTRIALIZADO, COMPONENTE SÓLIDO O 
ACOMPAÑANTE RESULTA:

CONFORME NO 
CONFORME

1 2

SUSPENDIDO

PLAZO DE SUBSANACIÓN

Días(*) Fecha Limite

.  ..../..../....

FECHA Y HORA DE 
EVALUACION

DIA MES HORA

18 10 11:03

OBSERVACIONES
. 
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ANEXOS

FOTOGRAFIA N°1

NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_094031_288222838150303241.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

TOMA DE LAS 200 MUESTRAS

FOTOGRAFIA N°2
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NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_094604_6678478345880228047.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

MUESTRAS A EVALUAR

FOTOGRAFIA N°3
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NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_094635_1719971176934908135.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

LOTE A EVALUAR

FOTOGRAFIA N°4
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NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_095904_3518378541972150618.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

EVALUACIÓN ORGANOLEPTICA

FOTOGRAFIA N°5
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NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_100135_1665233456307124758.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

EVALUACIÓN ORGANOLEPTICA

FOTOGRAFIA N°6
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NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_100334_1358311501342434269.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

EVALUACIÓN ORGANOLEPTICA

FOTOGRAFIA N°7
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NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_110044_1343214352906026380.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

EVALUACIÓN ORGANOLEPTICA

FOTOGRAFIA N°8

PRT-039-PNAEQW-
USEM-FOR-003

Versión N°04 FICHA DE EVALUACIÓN DEL PRODUCTO, MATERIA PRIMA/INSUMO, 
BEBIBLE O COMPONENTE SÓLIDO

Pág. 12 de 13
COD.REG: 4314827



NOMBRE DE LA FOTOGRAFIA

EPMP_20211018_110117_7885240823452288600.jpg

FECHA/HORA DE CAPTURA

18/10/2021 04:00:34 p.m.

OBSERVACIONES

EVALUACIÓN ORGANOLEPTICA
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"Año del Bicentenario del Perú: 200 años de 

Independencia" 
 

Domicilio: Prolongación Libertad Número 2760 (Parque Industrial) – El Tambo – Huancayo - Junín 
 

Huancayo, 23 de diciembre de 2021 
 

CARTA N° 0492-EDUARDO MACOTT CASTRO YANGALI- 2021 
 
Sra.  SILVIA SALAS ALVARADO  

JEFA DE LA UNIDAD TERRITORIAL JUNÍN  
 
ASUNTO:      ALERTA CASO N° 365-2021-CTUC/JUN 
 
Presente. - 
 
De mi consideración.  
 
Por medio de la presente me dirijo a ustedes para saludarlos cordialmente, así 
mismo informar lo siguiente: 
 
Que, respecto de la observación que se efectuó en el acta de fecha 3 de noviembre 
en la IE 30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA identificado con código modular 
0382317 del centro poblado Pampa, del distrito de Quilcas y provincia de 
Huancayo; podemos advertir que el producto denominado conserva de pescado en 
aceite vegetal presenta observaciones leves las cuales no alteran la calidad e 
inocuidad del producto. Por lo que, la entrega efectuada debe considerarse 
COMPLETA Y CONFORME. 
 
Que, el día 3 de noviembre el miembro CAE de la IE 30234 ROBERTO QUISPE 
POMALAZA efectuó las siguientes observaciones: 
 

• Se observa rastros de pegamento. 
• Latas quiñadas y residuos de papelitos al borde de la lata. 

 
Al respecto a la goma adherida en la lata manifestamos que es el resultado de la 
etapa de etiquetado y que las pequeñas deformaciones en el borde de la base de 
la lata son distorsiones que se generan en algunas latas durante el proceso de 
manufactura del producto en mención y no se consideran como achatados. Estas 
observaciones encontradas solo en algunas latas (NO TODAS) son consideradas 
como defecto menor al no afectar a la inocuidad del producto. En el muestreo 
realizado en el proceso de recepción y liberación según normativa vigente es 
representativa y no se evidencio estos defectos.  

Que, como se puede apreciar las observaciones se refieren a aspectos de 
presentación del producto, más no es una observación sobre la inocuidad del 
mismo, ya que a la fecha los productos ya han sido consumidos sin tener ninguna 
llamada de alerta y/o queja por los padres de familia o Qali Warma. 
 
Que, mi representada en el afán de poder brindar el mejor servicio a las IE, 
enviamos a nuestros ingenieros, pero al tener un rechazo por el miembro CAE se 
tuvo que aceptar efectuar el cambio de algunas latas, SIN TENER LA OBLIGACIÓN 
DE HACERLAS AL NO CONSIDERARSE PRODUCTO NO CONFORMES no de 



 
"Año del Bicentenario del Perú: 200 años de 

Independencia" 
 

Domicilio: Prolongación Libertad Número 2760 (Parque Industrial) – El Tambo – Huancayo - Junín 
 

la totalidad; esto por el afán de que los padres de familia; y los alumnos estén 
conformes con el servicio a alimentario. 
 
Que, mi representada actuando diligentemente en todo momento, se envía a los 
repartidores varias copias de las actas (CAE y PROVEEDOR), en el sentido que, si 
hubiera el caso de un error, se pueda corregir en el instante; ya que en muchas 
II.EE no tienen impresoras u otro medio para poder efectuar la impresión de actas 
nuevas. 
 
EL ACTA DE ENTREGA Y RECEPCIÓN DE PRODUCTOS N° 420649-[copia CAE] 
subida al aplicativo ha sido firmada por el miembro CAE de la Institución Educativa 
30234 ROBERTO QUISPE POMALAZA con CM 0382317 nivel PRIMARIA el cual 
se entregó el día 17/12/21 a la directora mediante carta N° 0124-CI-EMCY-2021 se 
adjunta cargo. 
 
Que, si bien es cierto que el acta que figura en el aplicativo no contiene la 
observación que puso el miembro CAE, también es cierto que la observación no 
debe ser considerada ya que como hemos indicado anteriormente el producto 
desde su recepción, supervisión y liberación, distribución hasta el consumo final de 
los mismos, no tuvieron queja sobre su inocuidad. 
 
Por lo tanto, de lo antes indicado se puede desprender que mi representada en todo 
momento ha actuado diligentemente y que el producto denominado CONSERVA 
DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL no ha presentado ningún problema en el 
tema de inocuidad y la entrega debe ser considerada como COMPLETA Y 
CONFORME el día 03/11/21. 
 
El producto cumple con los requisitos obligatorios del producto conserva de 
pescado en aceite vegetal. Cumple en contar Certificado sanitario emitido por 
SANIPES, donde se indica que EL PRODUCTO ES APTO PARA EL CONSUMO 
HUMANO. 

Sin otro en particular me despido de usted.  
 

Atentamente; 

 

 


